(pieczatka oferenta)

Zatacznik nr 1.1 do zapytania ofertowego

Formularz ofertowy — zadanie nr 1

Nazwa przedmiotu zamdwienia: »Zakup

sukcesywna

dostawa

miesa,

drobiu

i produktow miesnych oraz wyrobow garmazeryjnych

swiezych — positki gotowe dla Szkoty Podstawowej nr
35 w Rybniku.”

Dane Wykonawcy:

PelNa MAZWA: e e —— e e ea e eea e ——eaa e taeean e eea e aeeeananaeseeans

Adres Siedziby: et e re e ane

7o [ =X =t o = 1 PR

N P e e s s sa e

Numer telefonu:

Numer rachunku BankOWEE0: ..ot e e e

Nazwisko i imie WIASCICIEIA:™ e e e e e

PESEL wtasciciela:*

* nalezy wypetni¢ w przypadku Wykonawcy bedqgcego osobgq fizyczng prowadzqcq dziatalnos¢ gospodarczg

(takze w formie spotki cywilnej)

Oferuje wykonanie przedmiotu zamodwienia za cene netto: .......cccccvevvievieceeenns ztotych,

cene brutto: .....ccveeveeveeneiene, ztotych.

Powyzisza cena obejmuje petny zakres

zamowienia

przedstawionych w opisie przedmiotu zamdwienia.

okreslony w warunkach

Zakup i sukcesywna miesa, drobiu i produktow miesnych oraz wyrobéw garmazeryjnych
swiezych - positki gotowe.

L.P Nazwa towaru j-m. llos¢ Wartos$¢ netto | Wartos¢ brutto
towaru

Filety drobiowe — mieso $wieze, jedrne,

1 sp_reiyste, kolor rézowy, bez. _ ke 200
widocznego ttuszczu catkowicie bez
kosci.
Kita — kula wieprzowa $wieza, kolor od

2 | jasnordézowego po czerwony, kolor kg 180
jednakowy na catej powierzchni, mata
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Zatacznik nr 1.1 do zapytania ofertowego

ilos¢ ttuszczu i sciegien, lekko wilgotne,
zapach delikatny, lekko wyczuwalny,
ksztatt kuli

topatka bez kosci od szynki — mieso
Swieze, jedrne, sprezyste, kolor rézowy,
bez widocznego ttuszczu catkowicie

bez kosci, mata ilos¢ przerostéow
ttuszczowych i Sciegien.

kg

550

Podudzie drobiowe — swieze, kolor
rézowy, waga od 110g do 150 g bez
krwawych przebarwien, zapach
naturalny.

kg

250

Rolady wieprzowe — mieso wieprzowe,
wsad z kietbasy, cebuli i boczku —
drobno mielone, waga rolady od 120g
do 150 g.

150

Schab bez kosci — sSwiezy, kolor rézowy
lekko wilgotny, nieznaczny przerost
ttuszczowy, zapach naturalny.

kg

200

Skrzydta z indyka — swieze, z
naturalnym zapachem, dopuszczalne
niewielkie réznice wagowe skrzydfa.

kg

100

Skrzydta z kurczaka — $wieze, z
naturalnym zapachem, dopuszczalne
niewielkie réznice wagowe skrzydta.

100

Udziec drobiowy bez skoéry i kosci-udko
trybowane nieprzekrwione, bez skéry i
kosci zapach swiezy.

280

10

Udka drobiowe — struktura miesa
jedrna, zapach neutralny waga udka
od 110 do 1508g.

kg

250

11

Zeberka wotowe — mieso $wieze,
jedrne, poprzerastane niezbyt wielka
iloscig ttuszczu z ko$émi zebrowymi,
Swiezy zapach, kolor ciemnoczerwony.

kg

20

12

Zeberka wieprzowe — mieso $wieze,
jedrne, poprzerastane niewielka iloscig
ttuszczu z kos¢mi zebrowymi, kolor
jasnoczerwony zapach swiezy.

kg

180

13

Poledwica sopocka — zawartos$¢ miesa
minimum 85%, bez substancji
konserwujacych, wzmacniacza smaku i
sztucznych aromatéw.

kg

20

14

Pasztet domowy — mieso drobiowo-
wieprzowe, watroba wieprzowo-
drobiowa minimum 75 %, bez
substancji konserwujacych i

kg
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Zatacznik nr 1.1 do zapytania ofertowego

wzmacniaczy smaku.

15

Kietbaski dzieciece — zawarto$é miesa
mieszanego minimum 90%, bez syropu
glukozowego i barwnikéw, bez azotynu
sodu, ostonka naturalna.

kg

90

16

Kietbasa wieprzowa gruba — zawartos¢
miesa wieprzowego minimum 80%, bez
azotynu sodu, barwnikdw,
konserwantéw i stabilizatorow.

kg

150

17

Poledwica drobiowa — $wieza, jednolity
kolor, zawartos¢ miesa drobiowego
minimum 80%, bez stabilizatoréow i
sztucznych barwnikéw.

kg

20

18

Filet z piersi indyka Swiezy, kolor
rézowy, mieso jedrne, sprezyste, bez
skory, bez widocznego ttuszczu,
catkowicie odkostnione, zapach swiezy

180

19

Udko trybowane kurczaka Swieze, kolor
bladorézowy lub lekko czerwony,
nieprzekrwione, catkowicie
odkostnione, bez skory, zapach Swiezy.

kg

220

20

Mieso wotowe, mostek Swieze, kolor
ciemnoczerwony, hieznaczny przerost
ttuszczowy, bez bton i Sciegien, zapach
Swiezy.

kg

20

21

Boczek surowy wedzony smak i zapach
charakterystyczny dla procesu
wedzenia i uzytych przypraw.
Powierzchnia przekroju wilgotna,
niedopuszczalne skupiska galarety oraz
niedopuszczalny smak i zapach
Swiadczacy o nieswiezosci lub inny obcy

130

22

Pierogi z miesem — ciasto z maki
pszennej, jaj wody drozdzy i ttuszczu
wsad miesa wieprzowego cebuli i
przypraw od 75-90 %

kg

120

23

Pierogi z jabtkami-ciasto z maki
pszennej z dodatkiem jaj, drozdzy i
ttuszczu, wsad jabtka i dodatki
smakowe 75-90%

kg

120

24

Pierogi ruskie -ciasto z maki pszennej z
dodatkiem jaj, drozdzy i ttuszczu, wsad
ziemniaki, boczek, cebula, twarog
przyprawy od 75- 90%

kg

120

25

Pierogi z serem -ciasto z maki pszennej
z dodatkiem jaj, drozdzy i ttuszczu wsad

kg

120
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Zatacznik nr 1.1 do zapytania ofertowego

twarog, przyprawy od 75-90%

Pyzy z miesem — ciasto z maki, jaj,
26 | ziemniakéw, wsad mieso wieprzowe, kg 120
cebula i przyprawy od 75-90%

RAZEM NETTO /BRUTTO

3. Oswiadczam, ze zapoznatem sie z opisem przedmiotu zamdwienia oraz warunkami
i terminem realizacji zamowienia i nie wnosze do nich zastrzezen.

4. W przypadku wybrania naszej oferty zobowigzuje sie do:

a) ustanowienia osoby odpowiedzialnej za realizacje umowy (imie i nazwisko oraz
nUMeEr telefonu): ,

b) podpisania umowy na warunkach zawartych w Zapytaniu ofertowym, w miejscu
i terminie wskazanym przez Zamawiajgcego.

5. Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
RODO wobec o0séb fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub posrednio
pozyskatem w celu ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.**

** w przypadku gdy Wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niz bezposrednio jego dotyczgcych

lub zachodzi wytqczenie stosowania obowigzku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5
RODO tresci oswiadczenia Wykonawca nie sktada (usuniecie tresci oswiadczenia np. przez jego wykreslenie).

Wykonawca

miejscowosé, data podpis osoby uprawnionej do sktadania
oswiadczen woli w imieniu Wykonawcy
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